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(Thomas Moyschewitz, Kichenchef)

Pachernegg

Lieber Gast!
GenieBBen Sie steirische Kulinarik im Steiermarkhof!

Als Bildungszentrum der Landwirtschaftskammer Steiermark legen wir
besonderen Wert auf die Herkunft und Qualitdt unserer Lebensmittel.

Ganz im Sinne des Zitates von J.W. Goethe: ,Warum in die Ferne schweifen,
wenn das Gute liegt so nah™, beziehen wir den GroBteil unserer Lebensmittel
von ProduzentInnen und Betrieben im Umkreis von 30 Kilometern. Das schont
dank kurzer Lieferwege nicht nur die Umwelt, sondern férdert auch unsere
steirischen Bauerinnen und Bauern, die uns mit frischen heimischen
Produkten in bester Qualitat beliefern.

Im Sinne unserer , die sich als Konzept des
nachhaltigen und verantwortungsvollen Wirtschaftens durch alle Bereiche des
Hauses zieht, achten wir beim Einkaufen auch auf Verpackungsmaterial,
GebindegréBen und Liefermengen.

Der vermehrte Einsatz von zertifizierten und biologisch produzierten
Lebensmitteln und das Angebot von saisonal abgestimmten Gerichten

runden unsere Kulinariklinie ab.

Passend zum Essen servieren wir Ihnen Safte und Weine von steirischen
(Bio-) Betrieben.

Gerne geben wir Ihnen bei Interesse nahere Informationen zu unseren
LieferantInnen.

Lassen Sie es sich schmecken, Ihr
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Feiern und GroBBveranstaltung

FUr Feiern und Veranstaltungen kénnen Sie sich Ihr individuelles Men(
nach Ihren Winschen zusammenstellen.

Je nach GruppengréfBe:

25 Gaste: ein Hauptgang

25-50 Gaste: zwei Hauptgange

Ab 50 Gasten: max. drei Hauptgange

Gerne beraten wir Sie dazu auch in einem persdnlichen Gesprach.
Pro Person wird ein Gedeckpreis von EUR 2,50 verrechnet

(Tischwasche, festliche Servietten, Kerzen, kleiner Blumenschmuck bzw.
Dekoration)

Wir fﬁaaw{ ws, Ste mit /"@ﬁ/'ﬂl(d/&/( wnd sarsonalen

Frodukiton verwibnen za d}‘fe/(./
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Unsere steirischen Klassiker

Steirische Raucherfischvariation (Forelle, Karpfen, Wels) mit Oberskren

5,90
(D,G,M)
Gewilrzkirbissalat mit mariniertem Naaser Schafkase und Kiirbiskern- 5 50
Krenpesto (G,H,L,M) '
Gemischter Steirischer Vorspeisenteller nach Saison 5,50

Rindsuppe (1) mit Einlage nach Wahl (GrieBnockerl (2,c,G), Leberknédel
(A,C,G), Krauterschoberl (2,c,c), Fadennudeln (A,c), Frittaten (A,C,G) oder 2,80

Fleischstrudel (»,c,G,1,M)
Cremige Krensuppe mit Knusperstangerl (A,C,G,1) 3,50

Schilcherrahmsuppe und Zimtcroutons (A,¢,G,1) 3,50

Halbes Steirisches Backhendl mit Erddpfelsalat (A,c,.,m) 9,90
Schopfbraten vom Schwein mit gediinstetem Kraut und Serviettenkndédel 9,90
(A,C,G,L,M)

Steirerschnitzel vom Schwein in der Klrbiskernpanier gefillt mit Bergkdse 10,50

und Bauerngeselchtem dazu Petersilerdapfel (»,c,G, M)

Roulade vom Bio Rind in Mostsauce 13,50
dazu geschmortes Wurzelgemise und hausgemachte Nudeln (2,c,G,L,M)

Osso bucco vom Weizer Lamm 15,90

auf mitgeschmortem Gemiuse an cremiger Polenta (~,G,1)

Steirisches Wurzelfleisch aus der Schweinsschulter 9,90

auf gestampften Krenerdapfeln (G,1)

Gebratene Forelle von Kulmer (gratenfrei) 14,90

mit Knoblauchbutter und Petersilerdapfel (»,0,6)

Polentasterzrolle geflillt mit saisonalem Wurzelgemiise 9,90

auf Kaferbohnenragout (»,c,G 1)
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Apfel- (A,C,G,0) oder Topfenstrudel (»,c,G,0), 3,50
wahlweise mit Vanille- (¢,c) oder Fruchtsauce 4,50
Steirisches Apfeltiramisu (2,C,G,0) 4,90
Hausgemachte Kuchen oder Schnitten nach Wahl 3,50

Bauernhofeis in verschiedenen Sorten auf Anfrage
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Unser steirisches FRUHLINGSangebot

Ziegenkaseballchen im Barlauchmantel an gebackener WeiB3brotrolle garniert 5,90

mit Frihlingskrauter-Radieschensalat (»,c,G,H, 1)

Scheiben vom Weizer Lamm im Krautermantel 6,50

auf junger Kohlrabinage und confierten Radieschen (2,G,1, M)

Frihlingskrauterschaumsuppe an gebackenem Ei (A,C,G, 1) 3,50

Spargelcremesuppe mit eigenen Spitzen, 3,50

garniert mit Rohschinkenchips (~,G,1, M)

Gebratene Forellenfilets von Kulmer auf cremigem Béarlauchrisotto 14,90
garniert mit sautierten Spargelspitzen (»,0,G,H,1)

Supreme von der Steirerhendlbrust im Ganzen gebraten 13,90
an Kohlrabigemulse und Erdadpfelsterz (»,G,1)

Steirischer Stangenspargel 14,90
mit hausgemachter Sauce Hollandaise und Petersilerdapfel (c,G,.,m)

Topfentorte auf steirische Art 4,90

mit Kirbiskernkrokant und Erdbeermark (2,c,G,H)

3erlei vom Rhabarber (Kuchen, Kompott und Eis) (A,C,G,H) 4,90
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Inklusive Showgrillen.

Schweinskotelette, HendlspieBe, Ripperl Beiriedsteaks vom Rind,
Grillkase , Forellenfilets Grillwlrstl
Apfel-Kirbischutney , Knoblauchdip Zwiebelragout Feurige
Tomatensalsa Krauterbutter

Ofenkartoffeln, Grillgemise (L), Maiskolben Krauterbaguette

Steirischer Bauernsalat mit Weizer Schafkase , Cole slaw Erdapfelsalat

Kaferbohnensalat

Fruchtsalat, Beeren-Panna cotta Schokowdrfel

>> Vegetarische Gerichte gerne auf Anfrage <<

STEIERMARKHOF®
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Unser steirisches HERBSTangebot

Carpaccio von der Rohne mit Vogerlsalat, Birnenchutney, Kren, 5,90

Kirbiskernkrokant (a,G,H,m,0)

Steirischer Schinkenspeck mit eingelegten Honignlissen und 5,90

Sulzerl vom Muskatkirbis (A,¢,G,H,L,M)

Steirische Schwammerlsuppe mit Heidensterz (»,G,1) 3,50
Cremesuppe vom Muskatklrbis mit Kerndl und gerdsteten Kirbiskernen 3,50
(A,GL)

Gebratener Riicken vom Hochschwabhirsch 16,90

auf Kohl-Speckgemiise dazu Steinpilzpolentanockerl (A,c,G,1,M)

Wirfel vom heimischen Wels in Paprikasauce 13,90

mit hausgemachten Butterspatzle und Sauerrahmgitter (»,c,0,G,1)

Gebratene Klrbis-GrieB-Platzchen 12,90

auf herbstlichem Ribengemise mit Kerndélsauce (~,C,G,1)

Maronimousse im Hippenblatt an marinierten Weichseln (2,c,G,H,0) 4,50

3erlei von der Zwetschke (Eis, gebacken, luftig) (»,c,G,H,0) 4,50
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Unser steirisches WINTERangebot

Haugemachte Wildterrine mit Birnenchutney und Walnussbrot 6,50
(A,C,G,L,H,0)
Gebackene Kirbisspalten auf Rotkrautsalat mit getrockneten Trauben 4,50

und Birne (A,C,G,0)

Steirische Rollgerstlsuppe mit Geselchtem (A,G,.,M) 3,50

Erdapfel-Lauchsuppe mit Speck-Zwiebelkuchen (A,G,1,M) 3,50

Schweinsfischerl im Ganzen gebraten 14,50

auf Rahmkaferbohnen mit Maisblinis (A,c,G,H,L)

Knusprige Polentardlichen auf Kaferbohnencreme 12,90

mit sautiertem winterlichem Wurzelgemise (A,c,G,H,1)

Karpfenfilet von Kulmer im Bierteig gebacken, 13,90

mit Knoblauchdip und lauwarmem Erdéapfelsalat (»,c,0,G,1,M)

Honigbratapfel geflllt mit Maroni und Trockenfriichten, 4,50

dazu hausgemachtes Apfel-Zimteis (»,C,G,0)

Steirische Kasevariation, Butter, hausgemachte Chutneys (A,G,H,M,N,0) 5,50

speziell fur diesen besonderen Anlass zusammengestellte
Weihnachtsmenls. Fragen Sie nach unserem Themenbeileger
~Weihnachten feiern im Steiermarkhof™.

@ Ergéanzend dazu bieten wir fir Advent- und Weihnachtsfeiern

Pixabay
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ab 25 Personen buchbar

Auswahlhilfe:

Pro Person empfehlen wir 5 - 6 Happen

25 - 40 Personen max. 4 pikante und 1 - 2 siiBe Sorten
ab 41 Personen max. 6 pikante und 1 - 3 siiBe Sorten

Zum Aperitif empfehlen wir 1-3 Happen pro Person mit 2 - 4 verschiedenen Sorten.

Pikantes (kalt - lauwarm/warm)

e Steirische KasespieBe

e Raucherforellenterrine auf Nussbrot

e Rindfleischsalat mit Kéferbohnen im Glas

e Weizer Schafkdse im Speckmantel

e Rollchen vom Styria beef mit Krenfllle

e Knusperstangen mit Steirischem Rohschinken

e Jour Geback geflllt (wahlweise mit Schnitzel, faschierte Laibchen, Leberkdse oder
Camembert)

e Palatschinkenrolle mit hausgebeizter Lachsforelle

e Pikante Fleischballchen

e Gebackene Fligerl vom Steirerhendl

e Gerolltes Steirerschnitzerl auf Erdapfelsalat

e Schopfbraten mit Apfelkren

e Saisonales Bratgemise im Glas, dazu knuspriges Baguette

e Kaferbohnenlaibchen auf Krautsalat

e Polentaknddel im Kirbiskernmantel

e Spinat-Schafkasestrudel (Schafkdse aus Naas)

e Roggenlaibchen mit Blauschimmelkdse und Zwiebel

e Steirisches Apfeltiramisu im Glas

e Topfenmousse mit Walnusskrokant

e Steiermarkhof Roulade

e Kurbiskernmuffin mit Nougatglasur

e Hausgemachte Kuchenwiirfel (Sorten je nach Saison)
e Hausgemachte Kaferbohnentorte
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(kalt)
ab 25 Personen buchbar

Kleine Backhendlsticke vom Steirerhend|
Schweinsschopfbraten

Bauernsalat
(Rindfleisch , Sulz , Kaferbohnen, Ei Zwiebel, Paprika)

Bauerngeselchtes , Oststeirischer Schinkenspeck
Knoblauchripperl , Steirische Hartwdurstel
Verhackert und Bratlfett
Schafkase
Erdapfelsalat , Kéferbohnensalat
Verschiedene Topfenaufstriche
Kaseplatte mit Butter und Weintrauben

Bauernbrot und verschiedene Weckerl

Hausgemachte Kuchenvariation

Apfelcreme im Glas

11
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ab 25 Personen buchbar

Steirische Raucherfische von Kulmer (Forelle, Lachs, Karpfen), Oberskren
Gebratenes Hirschcarpaccio von Strohmeier, Zwetschkenchutney
Steirisches Lendbratl mit Honigniissen und Asmonte
Frischkdse-Krauterterrine auf mariniertem Blattsalat

Bauernbrot und Jour Geback

(bitte 3 Hauptgerichte auswéhlen)
Gekochter Tafelspitz vom Bio Rind
Gebratenes Schweinsbrustl mit Knddelftlle
Saltimbocca vom Steirerhuhn
Kleine Schnitzerl und Cordon bleu
Im ganzen gebratenes Schweinsfilet im Krautermantel

Gebackener Karpfen vom Kulmer

Hausgemachtes Erdapfel-Klrbistascherl mit Bergkdse und Kerndl

Beilagen servieren wir Ihnen passend zu Ihrer Hauptspeisenauswahl

Serviettenknddel / Petersilienkartoffeln
Marktgemiise / Semmelkren
Polentasterz / Bandnudeln

Bierkraut

Salatbuffet

2 Sorten hausgemachte Mehlspeisen

Topfenmousse im Glas auf Fruchtmark
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wahlweise als Buffet oder am Tisch auf Platten eingestellt
ab 25 Personen buchbar

Gemischtes Gebackenes
(Steirisches Backhendl, kleine Schnitzel und Cordon bleu)
Gemischtes Gebratenes
(Ripperln, Schopfbraten und Bristl)
Semmelknédel
Petersilerdapfel
3erlei Salate (je nach Saison)

(z.B.: Krautsalat, Erdapfelsalat, Kaferbohnensalat)

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster

Auf Wunsch erweiterbar mit:

Suppe(n), Vorspeise(n), Hauptspeise(n) vegetarisch

13



Auszug aus der Getrankekarte

(Anderungen vorbehalten)
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Mineralwasser Fl. 0,33 1 2,10
Steirerquell prickelnd oder natur FI. 0,751 3,80
Safte & Nektar von steirischen Obstbauern:

Apfelsaft FI. 11 7,50
Apfel-Holunder (Bio)

Apfel-Karotte (Bio)

Pollauer Hirschbirne Fl. 11 8,50
Pfirsich

Isabella-Traube

Erdbeer FI. 11 9,50

Welschriesling
(Bio-) WeiBburgunder

Puntigamer vom Fass 0,31 3,30

g 0,51 3,80
Puntigamer FI. 0,3 I 3,30
Schladminger Schnee WeiBe Bio FI. 0,51 3,90
Gosser Naturradler 0,31 3,30
Gosser Naturgold alkoholfrei FI. 0,5 I 3,50

: 1/8 1 ab 3,00
Sauvignon Blanc Fl. 0.75 | ab 18.00
Muskateller ! !
Steirischer Panther (Cuvée)

(Bio-) Zweigelt 1/8 1 ab 3,00
Cabernet Sauvignon FI. 0,75 | ab 18,00

Bellini (Sekt mit Pfirsichnektar)

. . 0,11 3,50
Schilcherfrizzante Fl. 0,75 | 21.00
Erbeer Royal (Sekt mit Erdbeernektar)

Hirschbirn Royal (Sekt mit Hirschbirnensaft) 0,11 3,40

14



.$-

STEIERMARKHOF*®
bilden. tagen. nichtigen.

Fir Allergiker haben wir die Speisen gemaB Lebensmittelverordnung gekennzeichnet.

Allergieausldser laut Gesetzestext Klrzel

Glutenhaltiges Getreide A @
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse B @
Eier und Eierzeugnisse C o
Fisch und Fischerzeugnisse D o
Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse E o
Soja und Sojaerzeugnisse F @
Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Lactose) G 0
Schalenfriichte, Nisse H o
Sellerie und Sellerieerzeugnisse L o

Senf und Senferzeugnisse M :\\;,

il
Sesamsamen und Sesamerzeugnisse N e
Schwefeldioxid und Sulfit @) @
Lupine und Lupinenerzeugnisse P (’
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse R
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